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Lagerung/Kiihltemperaturen

‘ Gepriift durch: |

Monat:

Kihlraum | Kihltresen | Kihlschrank | KorrekturmalRnahmen Handzeichen
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Kritische Grenzen:

Temperaturen: Tiefkiihlschrank/Tiefkiihlraum - 18 °C kurzfristig - 15 °C
Kiihlschrank +4°Chis+7°C
Kiihlung Gefliigel max. +4°C
Kiihlung Fisch max. + 2 °C (auf anndhernder

Schmelzeistemperatur)

Kiihlung Hackfleisch aus EU-Betrieb +2°C
ungeoffnet
Eistresen zur Ausgabe -10°C

Korrekturmafinahme: Bei sensorischen Verdnderung Entnahme und evtl. Verwerfen der Ware,
Informationen an Verantwortlichen, Korrektur der Kiihltemperatur bzw.
Reparaturauftrag an Fachfirma
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Kontakt

Landeshauptstadt Mainz

Standes-, Rechts- und Ordnungsamt
Lebensmitteliberwachung und Verbraucherschutz
Kaiserstr. 3-5

Postfach 38 20 | 55028 Mainz

Tel.: 06131 12-2433

Fax: 06131 12-3010

lebensmittelueberwachung@stadt.mainz.de
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